Hexle weiter auf Erfolgskurs

Restaurant Mohringer Hexle im Hotel Gloria macht sich fit fur die Zukunft

Ein neuer Betriebsleiter und die
komplette Renovierung der Ta-
gungs- und Bankettraume: Evelyn
Kraft halt nichts vom Stillstand. Vor
funf Jahren libernahm die 56-Jah-
rige, die bis dahin bereits sehr er-
folgreich das Hotel Gloria fiihrte,
das angeschlossene Restaurant
Mohringer Hexle und hilt das be-
liebte Mohringer Lokal mit Kreativi-
tat und Engagement weiter auf Er-
folgskurs.
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»Alsich damals das Restaurant tiber-
nahm, kam ich mehr aus dem Be-
reich Hotel und Marketing und hatte
mit der Presse und dem Verkauf zu
tun“, berichtet Evelyn Kraft. ,Ich
hatte wenig Erfahrung im Restau-
rantfach, doch ich habe dann mein
Team komplett neu aufgestellt und
erfolgreich ein ganz neues Profil fir
das Hexle entwickelt.“ Seit August
gehort auch Sven Himmelsbach zum
Team, er iibernimmt die Betriebslei-
tung im Restaurant.

Evelyn Kraft will innovativ und krea-
tivin den Herbst starten und lief da-
her in den Sommerwochen die Ta-
gungs- und Bankettraume des Moh-
ringer Hexle renovieren.

,Wir werden saisonal
dekorieren und mit Farbe
arbeiten”

,»Ich habe die Konferenzraume mit
einer besonderen Spachteltechnik
verschonern und modernstes Equpi-
ment einbauen lassen®, erzahlt die
Inhaberin und Geschéftsfiithrerin.
,Die Technik entspricht nun den
heutigen Anforderungen der Ge-
schaftskunden®, ergianzt Sven Him-
melsbach. ,,Der Beamer mit grofler
Leinwand eignet sich fiir Prasenta-
tionen auf Geschiaftsmeetings oder
Schulungen.“

Die Tagungsraume bieten Platz fir
bis zu 70 Personen und stehen natiir-
lich auch fiir private Feiern wie Ge-
burtstage, Jubilden oder Weihnachts-
feiern zu Verfiigung.

,»Ende August sind die Arbeiten be-
endet. Wir werden dann jeweils sai-
sonal aufwendig dekorieren und viel
mit Farben arbeiten*, berichtet Eve-
lyn Kraft.

Wie in der langjdhrigen Geschichte
des Hotels stehe auch heute selbst-
verstindlich die traditionelle Kiiche
im Restaurant im Vordergrund, be-
tont die Geschéftsfithrerin.
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pressenbaume*, er-
zahlt Sven Himmelsbach. Nahe
dem Musical-Zentrum gelegen und
in unmittelbarer Ndhe der Neuen
Messe erfiille das Mohringer Hexle
beste Voraussetzungen, sich wei-
terhin auf dem Stuttgarter Hotel-
markt zu be-
haupten.
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nen Kreationen - wollen wir
am unverwechselbaren Hexle-Pro-
fil weiterfeilen und noch viele
Jahre unsere Géste mit hochster
Qualitat und gepflegter Gastfreund-
schaft verwohnen“, sagt Evenlyn
Kraft.
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Haben viele Ideen fiir die erfolgreiche Zukunft des
Mohringer Hexle: Inhaberin Evelyn Kraft und der
neue Betriebsleiter Sven Himmelsbach (oben). Eve-
lyn Kraft (unten) bespricht mit einem Handwerker

der Firma Della Penna letzte Details der Umbauar-
beiten in den Konferenzraumen. Fotos: res



